BODEGAS PEDRO MARTINEZ ALESANCO

C/ José Garcia, 20 - 26310 Badaran (La Rioja)
Tfno/Fax: 941 36 70 75
www.bodegasmartinezalesanco.com
info@bodegasmartinezalesanco.com

Gabinete de comunicacion: eva@factoryarte.com



Nuestras tierras

ituada en Badarén, en plena ruta de los Monasterios
de San Millin de la Cogolla (patrimonio de la
humanidad y cuna del castellano), donde el visitante
hace un alto en el camino para disfrutar de sus vinos,
su gastronomia y sus paisajes.

eneraciones que han dejado la mejor herencia
que alguien puede poseer, la sabiduria que solo el
tiempo puede acumular. Sabiduria presente en el cultivo
de nuestras 80 Ha. de vid y en la crianza de nuestros
vinos. Siempre cuidados con el mayor de los mimos.
Labor de tradicion en nuestra familia que vive por y
para el mundo del vino.

Este teson ha tenido su recompensa cuando en estos
altimos afios les han sido concedidos a nuestros vinos
varios y prestigiosos premios internacionales.

Bodegas Pedro Martinez Alesanco es, hoy en dia, un
referente en la mezcla de tradiciéon centenaria y la
modernidad que aportamos las nuevas generaciones.

u esfuerzo por recuperar la variedad de uva
Maturana Tinta se ha visto recompensado con la
consecucién de un vino goloso estructurado y de amplia
persistencia que ha recibido numerosos premios y
galardones.
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Nuestra bodega

odegas Martinez Alesanco es mucho mas que demas Bodegas Martinez Alesanco desarrolla
una bodega. Su trabajo continuado a través de siete un proyecto de enoturismo, que tiene como objetivo
generaciones ha perpetuado una tradicion en el cultivo trasmitir la cultura del vino a través de los procesos de
y la elaboracién de excelentes vinos Denominacion de elaboracion, vendimia y crianza de unos caldos que
Origen Calificada Rioja que se beneficia de modernas nacen en un paisaje de gran valor patrimonial y cultural.
técnicas para conseguir unos caldos de reconocido
prestigio.
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Nuestra recompernsa
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recompensa de un arduo trabajo hecho con dedicacion.

Nuestros vinos son bien acogidos tanto en Espafia como ‘ ’ ’ ’ ’

fuera de nuestras fronteras, demostrando que la alta
expresion de un producto se aprecia en cualquier pais
de Mundo.
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Nuestra obra maestra

artinez Alesanco Seleccion y Gran reserva
son nuestros vinos mas mimados.
Ambos se elaboran con uva escogida de vifiedos de
més de 40 afios de diferentes variedades (Tempranillo,
Garnacha, Maturana tinta) con coupages diferentes.
Nuestro Gran Reserva es un vino més clasico, mientras
PMA seleccién es novedoso, rompedor, una sorpresa
para los sentidos



Nuestros jovenes

n nuestra gama de vinos jévenes estd omnipresente
la frescura, la frutalidad y la vivacidad de las variedades
riojanas Tempranillo y Garnacha (tinto y rosado), y
Viura (blanco) con fermentacién en barrica. Vinos de
maceraciéon carbénica, tradicionales e histéricos en
Rioja.



Nuestros nobles

uestros vinos de Crianza y Reserva son resultado
de la seleccion de uvas Tempranillo de vifias de edad
media. Su permanencia en barrica de roble americano
y francés ha sido de 12 meses para el crianza y 18
meses para el Reserva. Posteriormente se han pulido
en botella hasta su salida al mercado.



Fichas de cata

BLANCO FERMENTADO

EN BARRICA

-Tipo de Vino: Blanco fermentado en barrica
-Bodega: Pedro Martinez Alesanco
-Grado alcohélico: 13,4% Vol.

-Variedades: 100% Viura. De nuestros Vifiedos
propios de Badaran.

-Tipos de elaboracién: Fermentado en barricas nuevas
de roble francés, con una crianza sobre lias
aproximada de 2 meses

-Observaciones de la cata:

Vista: Presenta un atractivo color amarillo pajizo
con reflejos verdosos. Limpio brillante y casi cristalino.

Aroma: Presenta aromas de fruta tropical, pifia,
mango, melocotén con notas florales y citricas. Todas

ellas sobre un fondo de madera nueva.

Boca: Graso y vivo con notas citricas y tostadas.
Equilibrado, elegante y persistente.

-Temperatura de servicio: 12 / 14° C




Fichas de cata

RESERVA

-Tipo de Vino: Reserva
-Bodega: Pedro Martinez Alesanco
-Grado alcohdélico: 13,1% Vol.

-Variedades: 90% Tempranillo y 10% Garnacha.
Vifiedos propios de Badaran.

-Tipos de elaboraciéon: Ha permanecido en barrica
nueva de roble americano y francés durante 16 meses.
Tras la crianza repos6 en botella 20 meses hasta su
salida al mercado.

-Observaciones de la cata:

Vista: Rojo granate de capa media alta, bien
cubierto con reflejos rubies.

Aroma: Alta expresién aromatica en un vino que
evoluciona en la copa lentamente, mostrando
paulatinamente sus aromas frutales (grosella negra,
mora, cereza madura), toques balsdmicos, vainillas
de la madera de fondo y toques minerales.

Boca: Fresca entrada, vino goloso gracias a esos
matices de cacao y vainilla fruto de su paso por
barrica. Largo retrogusto que deja el paladar
impregnado de una compleja gama de aromas que
invitan a beber.

-Temperatura de servicio: 16 / 18° C

-Se recomienda decantar




Fichas de cata

CRIANZA

-Tipo de Vino: Crianza
-Bodega: Pedro Martinez Alesanco
-Grado alcohélico: 13,6% Vol.

-Variedades: 80% Tempranillo y 20% Garnacha. De
nuestros vifiedos propios de Badaran.

-Tipos de elaboracion: El vino permanece durante
14 meses en barrica de roble americano, con fondos
tostados, y otros 12 meses reposando en botellero
antes de su salida al mercado

-Observaciones de la cata:

Vista: Rojo cereza brillante con reflejos granates.
Limpio y de capa media alta.

Aroma: Frutos negros y rojos con notas de crianza,
vainilla, chocolate, balsimicos y fondo varietal.

Boca: En la boca presenta un ataque amable con
notas de regaliz, taninos de la fruta muy fundidos y

finos ahumados finales. Equilibrado, amplio y sabroso.

-Temperatura de servicio: 16 / 18° C




Fichas de cata

SELECCION 2005

-Tipo de Vino: Crianza
-Bodega: Pedro Martinez Alesanco
-Grado alcohélico: 13,75% Vol.

-Variedades: 30% Maturana Tinta, 40% Tempranillo
y 30% Garnacha. Procedentes de parcelas cultivadas
en vaso y espaldera recolectadas a mano de vifiedos
propios de Badaran.

-Tipos de elaboraciéon: Fermentado y maceraciéon
en barricas de 500 litros. Criado durante 15 meses
en barricas bordalesas de roble europeo y americano
en las cuales tuvo lugar la fermentacion malolactica
que junto a sus inconfundibles variedades lo dota
de un estilo peculiar

-Observaciones de la cata:

Vista: Color cereza de capa oscura, con reflejos
purpuras y violdceos.

Aroma: Tinto de aroma intenso y limpio, que
recuerda a la fruta roja, fresca y silvestre (moras,
casis, grosellas). Con apuntes balsdmicos mentolados.
Gran calidad de notas tostadas y golosas.

Boca: En boca impacta la notable densidad de
sabores y su estructura tanica. Gran calidad de notas
tostadas y golosas (cacao, vainilla, coco, torrefactos).
Deja una agradable impresion de finura, con una
base aterciopelada que regala un voluptuoso y largo
final. Demostrando que se puede conjugar la
elegancia con la intensidad.

-Temperatura de servicio: 16 / 18° C




Fichas de cata

GRAN RESERVA

-Tipo de Vino: Gran Reserva
-Bodega: Pedro Martinez Alesanco
-Grado alcohélico: 13,5% Vol.

-Variedades: 80% Tempranillo y 20% Garnacha.
Procedentes de vifiedos propios de Badaran.

-Tipos de elaboraciéon: Envejecimiento durante 36
meses en barricas nuevas de roble americano y
francés, en las cuales tuvo lugar la fermentacién
maloléctica.
-Observaciones de la cata:

Vista: Color granate, intenso y capa profunda.

Aroma: Enorme complejidad.

Boca: Fresca entrada, vino goloso gracias a esos
matices de cacao y vainilla fruto de su paso por
barrica. Largo retrogusto que deja el paladar

impregnado de una compleja gama de aromas que
invitan a beber.

-Temperatura de servicio: 16 / 18° C

-Se recomienda decantar




